


Piinktlich ab St. Martin am 11. November 2009 be-
kommen Sie im Restaurant Augila kostliche Spezia-
litaten rund um Gans und Ente auf den Teller.

Wir erganzen unsere Speisekarte unter anderem um eine
krosse Vierlander Ente mit Teriyaki-Sauce, Waldpilzen
und La Ratte Kartoffeln.

Offnungszeiten Restaurant Augila:
Taglich von 12.00 bis 14.30 Uhr

und von 18.00 bis 23.00 Uhr.

Bitte reservieren Sie lhren Tisch unter
Telefon +49 40 800808-380.

1 ganze Gans (fur 4 Personen) mit allen Beilagen -
fix und fertig! Zur Abholung bereit nach telefonischer
Vorbestellung.

Komplettpreis: € 99,00

So etwas gibt es bei uns nicht! Vom 28. November
bis zum 20. Dezember 2009 befindet sich auf der
Terrasse des Restaurants Augila unser exklusiver
hoteleigener Weihnachtsmarkt.

Uberall duftet es nach wiirzigem
Glihwein, frisch gebackenen
Weihnachtsplatzchen, gebrann-
ten Mandeln und frischer Tanne.
Die liebevoll dekorierten Weih-
nachtsbuden sorgen fir eine
festliche Stimmung und tberra-
schen mit kostlichen Geschenk-
ideen.

An den Adventswochenenden stehen zudem Weih-
nachtsbaume zum Verkauf bereit.

Offnungszeiten Weihnachtsmarkt:
Donnerstag & Freitag: 17.00 — 21.00 Uhr
Samstag & Sonntag:  15.00 — 21.00 Uhr
Sowie fur Gruppen auf Anfrage.

Und zwar ohne zusatzliche Kosten fiir die Raum-
miete!

Ob mit MenU oder Buffet, fir eine groBe oder eine
kleine Veranstaltung, wir gehen ganz individuell auf
Ihre personlichen Bedurfnisse und Winsche ein.

FUr bis zu 150 Personen ist unser Carl-Hagenbeck-Saal
der ideale Raum fur eine stimmungsvolle Weihnachts-
feier. Doch auch fur
eine Feier in kleinerer
Runde finden Sie bei
uns den passenden
Rahmen.

Und zur Einstimmung
schlendern Sie gemut-
lichGberunserenhotel-

eigenen Weihnachts-
markt und beginnen
den Abend mit einem wiirzig-heiBen Becher Gluhwein.

Weihnachtliches Buffet € 33,00 pro Person
3-Gang-Weihnachtsmenii € 39,00 pro Person
4-Gang-Weihnachtsmenii € 49,00 pro Person

lhre Ansprechpartnerin fiir Firmen-Weihnachtsfeiern:
Frau Monika Grubert

Telefon +49 40 800808-480
monika.grubert@lindner.de



